
柑桔果实贮藏 2
,

4
一
D 处理和

塑料薄膜包装技术

中国农业科学院柑桔研究所贮藏小组

柑桔果实贮藏近十年来有较大发展
,

但与北方果品比较
,

柑桔贮藏损耗较 大
,

问 题 较

多
。

贮藏五个月一般腐烂达 15 一30 拓
,

在通风贮藏中
,

好果失重也达 15 一 20 万
。

针对生产中

存在的主要问题
,

组织群众性的科学实验
,

边研究边推广应用
。

几年来通过试验和逐步采用

2
,

4一D 处 理
、

薄膜包装等技术
,

目前甜橙贮藏腐烂率可压低到 5 多左右
,

通风 率失重控 制

在2
.

5一 6 厂
,

总损耗率不超过10 形
。

一
、

2
,

4一 O 处理的应用和技术

柑桔果实贮藏中致腐病害种类较多
,

主要的是蒂腐病
、

黑腐病
、

绿青霉病和炭疽病
,

其

中蒂腐病是甜橙贮藏中的主要病害
,

黑腐病是宽皮柑桔贮藏中的主要病害
,

在采收较细致
,

果实机械伤 口少的情况下
,

这两种病害致腐率可达总腐烂率的70 一90 终
。

如机械伤多
,

则绿

青霉病致腐严重
。

蒂腐和黑腐病都是果园带菌
,

在贮藏期中主要由干枯的果蒂部侵入果实
,

造成果实由里向外腐烂
。

2
,

4一 D 能使贮藏中柑桔果实长期保持鲜蒂
,

因而可以 有 效地控制

蒂腐和黑腐病
,

显著降低贮藏腐烂
。

柑桔贮藏2
,

4一 D 处理技术自1 9 6 5 年来逐步在四川
、

湖南
、

广东等省推广应用
,

在 生产

上取得良好成效
,

如四川南充地区 1 9 6 5年地窖贮藏甜橙3 00 余万斤
,

全面应用 2 , 4一D 处理
,

有效地将腐果率由 1 9 6 4 年的 23
.

7万 压低到 6
.

3万 自 1 9 6 6 年以来该地区甜橙贮藏普 遍 应用

2 , 4 一D 处理
,

腐烂率一直控制在 5 多左右
。

1
.

处理时期
:
以采前加采后两次处理效果最好

。

单独进行采前或采 后一次处理
,

如 能

处理周到效果也显著 ; 但采前一次处理常不易喷洒周到
,

效果不如采后一次 处 理 稳 定 (表

一 )
。

采后处理期要求严格
,

必须在采果后三天内处理完毕
,

最好结合入库
,

在采 收 当 日 处

理
。

延迟处理效果显著降低
。

采前喷洒期幅度较大
,

从采前 6 周至 1 周喷洒都
一

可
,

但要掌握枝梢基本老熟
,

并避开 间

作物幼嫩期
,

以防止对植株次年生长和间作物的不良影响
。

在 四川
,

夏橙
、

血橙等晚熟品种

结合防止冬季落果
,

从 10 月下旬开始
,

在果蒂未形成离层前
,

及时喷洒 2 , 4 一D
,

每月一次共

2 一 3 次
,

可不须再进行采后处理
。

2
.

处理方法
:

无论是采前树上喷洒或采后处理果实
,

都必须做到使果蒂部分接触和吸

收药液
。

采前处理可结合田间病虫害防治与其它杀虫杀菌剂混合喷洒
,

但必须着重喷洒果实
,

特

别是果蒂部
。

并注意避开雨天
,

至少在药液未干前不能受雨水冲洗
。
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,
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采前处理7 0P Ptnnn
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采后处理方法则提倡 因地
、

因条件制宜
。

日前采用的办法有
:

( 1 ) 入库装箱时
,

用单

管喷雾器放一 层果喷一层
,

放 果时果蒂不一定朝上
,

因喷药量较大
,

可流到果蒂部分
,

将果

箱架空堆码室外或通风良好室内
,

干后入库 ; ( 2 ) 入库 (窖 ) 前选果时
,

用棉花浸 透 2
,

4

一D 药液放碗内
,

边选边洁果蒂 ; 或选果排箱内或架上
,

用排刷或棉花沾 2
,

4 一 D 着重刷 (沾)

果蒂部分
,

药液易干
,

同时减少了晾干
、

搬倒手续
,

但必须排果使果蒂向上
,

仍较费工
。

为

进一步提高劳动效率
,

可以考虑整筐浸果或其它方法处理
。

如行浸果
,

必须注意只要果实浸

湿即可取 出
,

不宜在 2 , 4 一 D 药液中浸泡停留
。

3
.

2
,

吐一
D 浓度

:

采后处理采用 2 0 0 一 3 0 0 p p m
。

但适宜浓度幅度较大
,

在 1 0 0一 1 0 0 0 p p m

都有较好效果
,

且无药害 (表二)
。

采前处理适宜浓度50 一 1 0 Op p m ,

则必须注意严格掌握
,

如低于 SO p p m 效果显著降低
,

高于1 0 Op p m 可能引起植株药害
。

4
.

注 意事项
:

( 1 )2
, 4 一 D 处理必须在细致采收

,

并适当提早在果实完熟期前采收
,

才能收到良好贮藏

争



表二 锦橙红桔 2
,

遵一D 不同浓度处理贮藏效果 (单位
:

多)

⋯泣一效果
。

如在重庆地区
,

锦橙宜在 1 1月巾
、

下旬
,

红桔宜在 1 1月 中旬前采收
, 2

,

4 一D 处理后贮

藏效果最好
。

( 2 )2
,

4 一 D 处理可有效抑制贮 藏中果蒂干枯
,

但由于处理不周或果实个体差异
,

仍会有

少数果实产生干蒂
,

应贯彻及时取干蒂果的措施
,

可 以更有效地控制蒂腐和黑腐病腐烂
。

( 3 )根据现有实践资料
, 2

,

4 一D 处理对各种甜橙
、

宽皮柑桔
、

柠檬品种都有显著效果
,

只有袖类虽可保持鲜蒂
,

但减少腐烂效果不明显
。

二
、

塑 料 薄 膜 包 装 贮 藏

2
,

4 一
D 处理技术推广应用降低了贮藏腐烂

,

使通风贮藏中失重损耗成为贮藏中的主要矛

盾
。

1 9 6 6年重庆市绪云山园艺场试用塑料薄膜包果
,

引起了有关生产和科研部门重视
,

1 9 6 6

一 1 9 7 0年经反复试验后在生产规模应用
,

证明塑料薄膜包装贮藏可以将柑桔果实通风贮藏中

失重损耗由15 一20 拓压低到2
.

5一 6 万 (表三)
,

并使甜橙千疤果率下降为未包处理的 1 /2 一

1/4
,

因而得以显著延长贮 藏期
,

有效地保持果实新鲜饱满
,

为通风库贮藏跨年外 销创 造 了

有利条件
。

1
.

包装方法
: 甜橙以薄膜单果折包 (简称薄膜包果 ) 效果最好

,

既可充分发挥减少失

重保持果实新鲜饱满的效果
,

又能有效隔离病果防止相互感染
,

在充分往意细致适时采 收和

2
,

4 一D 处理及时周到的情况下
,

并可较不包或包纸果显著减少腐烂
。

1 9 7 1年我所试验农场锦

橙3
.

3万斤全部薄膜包果
,

贮至72 年 5 月腐烂率2
.

9厂
,

失重 5
.

1终
,

总损耗率 8 拓
。

柠檬贮藏中传 染性最强的绿霉病侵害少
,

病果相互感染问题不突出
,

采用果箱堆码薄膜

罩堆的方法贮 藏
,

降低失重约 1/ 2 ,

果皮保持新鲜芳香
。

产地贮藏甜橙
,

在细致采收
,

2
,

4 一 D

加有效杀菌剂处理
,

果实耐藏性好
,

并及时检查病果
,

充 分保证不致因绿
、

青霉病相互传染

增加腐烂
,

或销地柑桔成件单果包纸贮藏的情况下
,

也 丁考虑采用薄膜罩堆或在果架土分层

罩薄膜等方法
,

可省去包果操作
,

并节约薄膜材料
。

2
.

薄膜材朴
: !月聚氯乙烯农用薄膜包果

,

易粘着
,

可以充分发挥密闭和隔离病菌的作

用
,

效果好
。

聚乙烯薄膜透气性较低
,

减少失重效果较准氯乙烯薄膜更为突 {}络
,

但粘性差易

散包
,

效果较差
。

薄膜每年使用后
,

经杀菌处理可重复使用
,

如不行杀菌
,

与清洁薄膜比较
,

腐烂率 (分

4



表三 柑 桔 果 实 塑 料 薄 膜 包 装 贮 藏 效 果

品品 不中中 处 理理 好果率率 损 耗 率 (多))) 干疤率率 贮 藏 期期
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别为了
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7万和 3
.

1终) 和干疤率 (28
.

1形和1 9
.

9拓) 都显著增高
。

目前国产聚氯乙烯农用薄膜厚 薄不均
,

可注意选用较薄的 (约 了一 8 丝 )
,

包装方便
,

成本也较低
。

3
.

适应品 种 : 根据现有实践资料
,

甜橙
、

柠檬和温州蜜柑薄膜包装经济效益好
,

品质

无明显变化 ; 袖类供外销时
,

也可考虑薄膜包装
; 其它宽皮柑桔中耐藏品种如蕉柑估计可适

应薄膜包装 ; 一般红桔则薄膜包装后腐烂大
、

味淡
,

枯水较不包果提早
,

效果不佳
。

4
.

包装成本
:

塑料薄膜包果一次投资较大
,

每万斤果实约需用薄膜 25 0斤
,

投资5 00 元
,

但经济效益显著
,

单以 降低失重 11 一 14 厂计
,

当年增收即达 3 一 6 百元
。

我所试验农场生产

贮藏中
,

甜橙全部采用薄膜包果
,

每年薄膜投资做到当年回收
,

尚有较大盈余
,

而薄膜使用

年限在五年以上
。

薄膜包果较费工
,

但薄膜透明
,

翻果时不用打开
,

每人管理果实量可较包

纸贮藏提高三倍左右
。

5
.

注意事项
: 在 2

,

4 一
D 处理的基础上注意适时细致采收

,

使果实无机械新伤
,

果蒂新

鲜具有良好耐藏性
,

是充分发挥薄膜包装优越性的重要前提
。

为了逐步做到周年均衡供应
,

有必要在新发展的贮 藏基地因地制宜推广 2
,

4 一
D 处理和薄

膜包装技术
。

开展产地 2
,

4 一
D 处理

,

销地或外销中转地贮藏的生产性试验
, 进行薄膜包装贮

藏的群众性中间试验
,

因地制宜研究确定经济有效的薄膜包装方法
; 开展果实杀菌剂的研究

,

控制绿
、

青霉病危害
,

进一步降低腐烂
;
开展干疤病因的观察研究

,

寻找对策控制干疤
,

向

长期贮藏少翻果或不翻果的方 向努力
。

并因地因条件制宜从实际需要出发
,

土洋结合
,

合理

采用土窖
、

通风库和冷风库贮藏
,

相应解决各种贮藏方式 目前存在的技术关键问题
, 不断降

低损耗
,

提高贮藏质量
。
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